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Arets gang p& en gard p& 1900-tallet

Garden var et lite samfunn der hver enkelt hadde sin plass og ytet etter evne. A vaere
husmor i en slik stor huslyd krevde mye arbeidslyst, kunnskap og evne til planlegging.

I Romerike Historielags adrbok for 1980, star det en artikkel om livet pd en
romeriksbygd 1910-1920. Utviklinga fra sjglforsyning til 3 produsere for salg hadde sa
vidt begynt og utviklinga i jordbruket gikk raskt framover.

Verdenskrigen 1914-18 bergrte vart land i betydelig grad sjgl om de greide & beholde
ngytraliteten. Det ble lite mat og rasjonering. Bgndene ble oppfordret til & produsere
mer poteter, rug og hvete.

"Spanskesyken” en epidemi, herjet romeriksbygdene i 1918 og 1919. Det var ingen
medisiner som hjalp og mange dgde, ogsd ungdom.

Gjermd elektrisitetsverk ble stiftet i 1911 og sa fort lysnettet kom opp, ble det lys inne
og ute. Det var en stor lettelse 3 slippe alt arbeidet med parafinlampene. I
rikstelefonkatalogen for hele landet i 1911, stdr navnet pd mange telefonabonnenter
fra hele bygda.

I Igpet av 1900-tallet har samfunnet forandret seg enormt. Det gjelder ogsd forholdene
i jordbruket. I 1930 var 35 % av befolkningen sysselsatt i jordbruket. I denne delen av
befolkningen var menn og kvinner avhengig av hverandre i arbeidet. P3 alle bruk og i
de vanlige hjem var kvinnene helt uunnveerlige. Deres dyktighet og evne til 3 ta vare
pd det som ble produsert pd garden var viktig for familiens levekdr. En stor del av
maten ble produsert pd garden. Helt til langt ut pd 1950-tallet var bruken av egne
produkter i husholdningen viktig.

Jeg kan huske hvordan livet pd garden var fra 1937. Hgrte jo om det gkonomiske
krakket i 1929 og om de vanskelige levekdrene det ble for alle i dra etterpd. Det aller
forste jeg husker er da Fordson traktoren med jernhjul kom p& garden i 1935.

P& var gard var det midt pd 1930-tallet 2 gardsgutter, sveiser (figsrokter) og oftest ei
ung jente som hushjelp. Hun métte ogsd hjelpe sveiseren 8 mjglke morgen og kveld.
Gardsguttene og sveiseren bodde i bryggerhuset. Det var enkle rom som besto av
senger med halmmadrasser, et bord med vaskevannsfat og vannmugge, et par stoler
og vedovn. Det var ogsd et rom med innlagt vann og bryggepanne. I fjgset var det
plass til 40 storfe, derav 20 melkekuer og resten kalver og kviger.

I grisehuset gikk det 3-4 purker. Innimellom var det smagriser som ble solgt ndr de var
8-9 uker gamle. I stallen sto 5 hester. I hgnsehuset var det 20-30 hgner. Garden var
som et lite samfunn.

Etter julefeiringa med god mat, hyggelige sammenkomster med familie og venner, kom
februar og hverdagen med “striskjorta og havrelefsa”. Kulda holdt seg og oppvarminga
i huset var vedfyring. Det skulle mye ved til og vedbaeringa var egentlig barnas jobb,
men hushjelpen matte nok ofte ogsa ta sin tgrn. Vi holdt mest til i det store kjgkkenet
og i et lite kammers ved sida av kjgkkenet. Det var ovn pd alle soverommene og i den
kalde drstida ble det fyrt opp om kvelden.
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Vi hadde innlagt vann fra en brgnn i nzerheten. N3ar isen la seg pd brgnnen, ble
kvaliteten pd vannet dérlig og egnet seg ikke til matlagning og vask av hvite tekstiler.
Brgnnvannet kunne brukes til oppvask, gulvvask og til vask av kulgrt tgy. Bekken i
Ulvedalen hadde godt friskt vann. Hadde karene tid, hentet de vann i melkespann og
kjorte dem hjem med hest og slede. Det hendte nok en gang i mellom at vi matte ta
spark eller kjelke i bruk. Varmtvannsbeholder hadde vi ikke, men i en stor kjele pa
komfyren var det alltid rikelig med varmt vann.

Brgdbaking ble gjort med mjgl som var lagret i
mjelbgla pd bua og siktet hvetemjgl, grovmalt
hvetemjgl og siktet rugmjgl 13 i forskjellige rom. P3
bua var det ogsd en liten sekk med byggryn og en
med erter. Den store saltebalja der mesteparten av
julegrisen 18, sto ogsd der. Mjglet var malt pd
Kauserudmglla av rug og hvete dyrket pa garden.
Om vinteren matte mjglet hentes om morgenen for
Kauserud mglle at det skulle bli temperert. Kakudeigen ble satt om
kvelden.

Tidlig om morgenen bakedagen, matte mor opp for & feie den store svartkomfyren og
sot og aske matte skrapes bort hvis steikinga skulle bli bra. Steikeovnen var i midten
med vedilegg pa begge sider. Det var plass til seks runde kaku i hver omgang og det
ble stekt to stekinger. Om vinteren ble det godt og varmt i kjgkkenet bakedagen, men
om sommeren ble varmen ubehagelig. Da vi fikk elektrisk komfyr i 1938, ble
brgdbakinga mye enklere.

I vintermanedene ble det strikket stramper, sokker, votter og gensere. Vi barna brukte
lange heimestrikkede strgmper. Far brukte bare heimestrikkede strgmper dret rundt.
Stopping av strgmper, sokker og votter og bgting (reparering av klzer) tok ogsa sin tid.
I mange hjem ble det satt opp vev. Stoff til skjorter, forklaer og kjoler ble vevd og av
og til ble det ogsa vevd gardiner og duker.

Vinterarbeidet for karene i januar og februar, var 3 kjore gjedsla fra alle dyra ut pd
jordet. Den ble lagt i store hauger. Hgypressing tok ogsd mye tid. Buntene var store,
rundt 100 kilo. Hayet ble solgt til militeeret p& Gardermoen og denne inntekten kom
godt med.

I nabogarden fikk de anbud fra kommunen for sngplogkjgringa pa strekningen Lund
skole til Borgen og Plogstad. Tre hester dro den store sngplogen. I 3r med mye sng,
hendte det at fire hester matte til.

R hente torvstrg fra torvmosene i Nordkisa var noe av arbeidet om vinteren. Med hest
foran torvstrgbriggen, startet de tidlig om morgenen. Det var ofte lang kg fgr de fikk
lass. Torvstrget var Igst og det ble mye stgv. Da de kom heim, hadde to mann jobben
med & heise torvstrget opp pa fijgsloftet. I briggen sto en mann og fylte torva opp i ei
sgrpekurv og en sto pa figsloftet og halte den opp, temte den og sendte den ned igjen.
Torvstrget ble brukt til 3 strg i bdsene og tilla. Torva tok til seg 11-12 ganger si eiga
vekt og det ble tgrt og trivelig i figset.

Til paske ble det bakt noen smakaker - tebrgd, serinakaker og krumkaker. Jeg kan ikke
huske at denne hgytiden ble feiret spesielt. Paskeferie i fjellet var det helst byfolk som
hadde.
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Da isen p& brgnnen gikk opp, ble springvannet friskt igjen og da kom tida for
storvasken av alt tgyet som var samlet opp i Igpet av vinteren. Dagen fgr ble tgyet lagt
i stamper, kulgrt og hvitvask hver for seg. I varmt vann fra bryggepanna og med sdpe,
fikk plagg etter plagg en omgang pd vaskebrettet. Hvitvaska ble kokt i bryggepanna.
Etterpd var det skylling i tre vann. Skyllinga var tungt arbeid. Storvask var det hver
tredje uke. Klaerne til gardsguttene og sveiseren hgrte ogsa med. Det tgrre toyet —
laken, putevar og h&ndkleer — fikk en omgang i rulla fgr det ble lagt bort til neste
sengeskift. Forkleer og skjorter matte strykes.

Veden til bruk neste vinter var hogd og kjgrt inn pd gardsplassen mens det var
sleafgre. I vérlgysinga ble veden kappet opp i passe lengder og hogd opp til smaved.

Véronna var ei travel tid. Far sto opp i halv sekstida for hestene matt fores i god tid far
de skulle ut i arbeid. Arbeidstida var fra kl. 7 om morgenen til kl. 7 om kvelden, 6
dager i uka. Dagen var delt i 3 gkter avbrutt av 1 times dugurdshvil og 2 timers
middagshvil. Det var fordi hestene matte ha disse pausene for d ete og hvile. Det var
mye tungt arbeid og det krevde at man fikk i seg god og naeringsrik mat.

Til bredmaltidene, fgredugurd, dugurd og kveldsverd ble det brukt margarin, prim,
pultost og syltetgy og til dugurd var det ofte stekte poteter og middagsrester. Til
dugurd pd sgndag var det kokt egg og gulost. Om sommeren vanket det innimellom
spekeskinke i helga. Middagsmaten var ganske lik fra uke til uke. Mandag var det
flotegrgt og rester fra sgndagsmiddagen. Lgrdag var det ertesuppe og pannekaker.
Stekt flesk og stuet kal eller ertestuing var gjenganger. Sild og poteter var vanlig.
Fiskebilen kom en dag i uka og da ble det fiskemiddag. Lapskaus var vanlig av og til.
Hgnsesuppe og hgnekjgtt med lys saus var vanlig om hgsten. Sgndag var det ofte
kjottkaker. Kjgttdeigen ble kjgpt pa butikken. Melkemat — vellinger av mange slag- ble
brukt til ettermat (dessert), likesd saftsuppe av byggryn og fruktgrat. Om sommeren
var remmekjgl og flatbrgdsoll mye brukt.

Mjglka ble kjert til meieriet pd Borgen morgen og kveld, unntatt sgndag kveld. Da
matte vi separere mjglka. Separatoren var hdnddrevet. Det tok en times tid & kjgre
mjglka gjennom separatoren og vi fikk 4-5 liter god, tykk flgte og mye skummet mjglk.
Flgten ble brukt i matlaginga og til kinning av godt smgr. Da meieriet ble lagt ned i
1955, slapp vi separeringa, men da var det slutt pé fleten og det gode smgret.

Hgnene var kvinnenes ansvar. Daggamle kyllinger fikk man kjgpt fra kyllingklekkeriet
p& Meerli i Serum. De fgrste dagene sto de i ei kasse i kjokkenet og fikk kokte egg og
havregryn. Etter ei ukes tid, satte vi dem ut i et kyllingbur. Ut p& hgsten begynte
hgnene 3 verpe og hanene ble til gode sgndagsmiddager. Eggene var verdifullt innslag
i husholdningen. Var hgnene flinke til & verpe, kunne noen egg selges og kona fikk
noen kroner til privat bruk.

I hagen var det kvinnene som rddde. Hagene besto av mange epletraer - de fleste
plantet fgr 1920 og var store - og mange rips-, solbzer- og stikkelsbaerbusker. Vi
spadde under baerbuskene og rundt epletraerne. Foran huset var det bed med gamle
stauder. Mor kjgpte ogsd noen sommerblomster og plantet i tillegg. En liten gressplen
holdt mor kort ved 3 sld med ljd. Ved siden av kdlrotlandet, ble det holdt av et lite
jordstykke og der plantet vi hodekal, blomkal og spisskal og sddde gulrgtter.

Det var spennende om vaergudene var samarbeidsvillige da tida for vdronna kom. Sa
shart jordene var harvetgrre, ble det travelt for folk og hester. Harving, mgkkabreiing
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og sding var dagsorden i flere uker. Alle pustet lettet ut da alt var vel i jorda sist i mai
eller fgrst i juni og hestene kunne slippes ut pa beite.

I siste halvdel av juni kom tida for kdlrot-tynning. I flere dager kom det 4-5 barn fra
omradet og hjalp til. De begynte klokka 10, arbeidet til middagsmaten ved ett-to tida
og etter en pause fortsatte de til kveldsmaten klokka sju. Det var trangt om plassen
ved kjgkkenbordet disse dagene.

Sldttonna var en travel tid — vinterforet til kuer og hester skulle berges. Hgyhesjinga
var arbeidskrevende, men det var en sikker mate a f& god kvalitet pd hgyet. Na ble det
hyret inn en voksen kar og ofte en ungdom, som tok en jobb i skoleferien for d tjene
noen kroner. Hgyonna varte oftest hele juli og hvis det var mye regnvaer, ogsd noen
dager ut i august. Grgfte- og bekkekanter ble sldtt med 1j& og terket pd bakken.
Hakkeslatten ble dette kalt.

Rensing av ber.

En tur til skogs for d plukke bzer, var en kjeerkommen avveksling for kona og barna. I
hagen modnet baera og de ble tatt godt vare pd ved sylting og safting. Syltetgy i
krukker og norgesglass og saftflasker ble béret ned i kjelleren til bruk utover vinteren.
Sukret rips med mijglk var populaer ettermat.

Utover i august gulnet korndkrene, skuronna sto for tur. Redskapen i skuronna var ljd,
sldmaskin med avleggerapparat og selvbinder. Med ljden slo man veg rundt
dkerstykket for at hestene ikke skulle trdkke i kornet. Tidlig p& 1930-tallet hadde ikke
alle selvbinder, s& da ble sldmaskin brukt og kornbanda méatte bindes for hand. To
hester kunne trekke sldmaskin, tre hester métte brukes for & trekke selvbinderen.
Selvbinderen bandt kornbanda og mye arbeid kunne spares. Kornbanda ble satt i rauk
eller for det meste hengt pa hesjer til tark. S3 ble kornbanda, loa som de ble kalt, kjart
inn pd l&ven og laret til treskinga.

I midten av september fikk barna potetferie. Barna var viktige for & fa potetene i hus.
Potetmaskinen spredde potetene utover i litt over en meters bredde, barna plukket
potetene opp i bgtta og temte dem i kasser og kjerrer. Potetene ble temt i kjelleren,
der ogsa kal og gulrgtter fikk sin plass.

S3 snart kornet var kommet i hus, tok hgstplgyinga til, med 2 eller 3 hester foran
plogen. Det var tungt for hestene og lange dager med trasking etter plogen for
kjgrekaren. Treskinga var den siste perioden det trengtes mye folk. Mange treskeverk
var transportable, de ble trukket med hester fra gard til gard. Den fgrste tida ble de
drevet med dampmaskin og seinere med traktor eller elektrisk motor.



Bgrge-Borgere, 1. februar 2011

Onnetidene var krevende for bdde bonden og bondekona — 3 fa hverdagen til d
fungere, krevde god planlegging. Det ble satt pris pd at det var godt matstell pd
garden, szerlig i onnene gjorde kona sitt beste for @ servere nok og god mat til alle
folka. Det var trangt rundt bordet og maten matte std pd bordet til rett tid. Da
treskinga var ferdig kom det noen rolige dager.

Ut i november kom tida for hovedreingjgringa av soverommene fgr jul. Sengeklaerne
ble Iuftet. I de fleste sengene var det halmmadrasser. N& ble madrassene béret ut.
Den gamle halmen ble fjernet og ny halm, helst hvetehalm, ble stappet inn. Tak,
vegger og golv fikk en omgang med vaskekluten. Det var nydelig & legge seg om
kvelden pd den nye halmen. Det var ogsa litt ekstra vask i resten av huset. Bua ble
reingjort og i saltebalja ble det fylt bruseldg som var en form for sterilisering.

Adventstiden var fra gammelt av fastetid. Det hang kanskje igjen noe av den
tradisjonen, for jeg kan ikke huske at det var noen festligheter denne tida. Dagene var
preget av ngkternhet og for kvinnene var de veldig travle. Julestria begynte med
kakebaking — sju slag skulle det veere: Berlinerkranser, serinakaker og peppersnipper
ble stekt i vedkomfyren, mens goro og krumkaker ble stekt i jern oppa ovnen. Baking
av fattigmann og smultringer matte vente til etter slaktinga for & f& fersk smult til
kokinga.

Julegrisen var foret ekstra godt i flere uker sa den var
stor, og i den tida skulle den veere feit. Alt pd grisen ble
tatt godt vare pa og spist. Av blodet lagde de blodklubb, &
blodpudding og blodpglse, og var det kaldt kunne noe §
settes bort og brukes utover vinteren. Innmaten, dvs.
lunger, hjerte og nyrer, ble lagt i vann og vannet ble
skiftet flere ganger. Deretter ble innmaten malt og kokt til
lungemos eller det ble stekt innmatkaker (skranglekaker).
Av levra laget de deilig leverpostei og av hodet ble det
sylte. Fgttene ble skrapt og skrubbet, kokt og lagt i
saltlake.

Blodklubb

Mange syntes syltelabber var en delikatesse. Tarmene ble renset og brukt til julepglsa.
Noe kjatt og flesk malte slakteren til medisterdeig og det ble stekt medisterkaker og
stappet pglser. Mange av medisterkakene ble lagt p& norgesglass og hermetisert. Noen
av kotelettene ble ogsa stekt og hermetisert. Oftest var det kaldt slik at ribba og noe
av kotelettene kunne ligge pd bua ei tid til bruk i jule- og nyttarshelga. Mesteparten av
grisen ble saltet og lagt i saltebalja.

Etter at slaktinga var ferdig, var det ekstra vasking av kjgkken og kammers. Mye brad
matte bakes for det skulle helst vare til over nyttdr. Lille julaften var det skifting av
sengetgy og helgereingjgring i soverommene. Julekake med sukat og rosiner ble bakt
denne dagen og juletreet ble tatt inn. Pyntingen foregikk julaften. Til middag var det
risengrynsgret. Nar dyrestellet var ferdig og alle hadde vasket seg og skiftet til rene
klaer, samlet alle pd garden seg i spisestua til julaftensmaltidet. Vi spiste ribbe og palse
med surkal, poteter og tyttebaer. Dessert var ofte riskrem med rgd saus. Etter middag
ble julegavene delt ut. Det var en gave til hver — ofte hjemmelagede ting. Etter kaffe
og en smak av smdkakene, gikk alle hver til sitt.

Farste juledag reiste noen til kirka mens resten av dagen var stille, for alle skulle holde
seg heime. Fra annen juledag, i romjula og ofte like til 13. dag jul, var det
familiesammenkomster og folk besgkte hverandre. Et fast innslag var juletrefesten pd
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skolen. Vi gikk rundt det store juletreet som hadde levende lys og sang alle de kjente
julesangene. Ungdommen samlet seg til dansefester. Populaert var det & kle seg ut og
ga julebukk. Ungdommen gikk fra hus til hus og det var viktig & kle seg sa3 man ikke
skulle bli kjent igjen. I romjula ble bare det aller viktigste arbeidet gjort og dette gjaldt
ogsé for de to, tre farste dagene pa nydret.

Den tekniske utviklinga fra 1935 til 1939 gikk hele tida framover og leveforholdene ble
bedre for alle. Men livet pd garden var lite forandret. Den andre verdenskrigen begynte
hgsten 1939 og i april 1940 ble Norge okkupert av tyskerne. Utvilingen stanset og pa
noen omrdder matte en ty til metoder fra tidligere &r. Alt hgsten 1939 ble kaffe og
sukker rasjonert. Ettersom dra gikk, ble flere og flere varer som mat, kleer og sko
rasjonert. Det ble mangel pd det meste. Det var verst i byene, for utover pa
landsbygda hadde vel de fleste kontakt med produsenter som kunne avse noen egg
eller litt mjglk. P& garden hadde vi mjglk, egg og bradmjgl. Det var bestemt hvor mye
korn vi kunne male til eget bruk og pd mglla var det ogsd mye kontroll. P en eller
annen mate ordnet det seg slik at vi hadde nok mjgl til kaku.

Til dyra var det verre. Grisene levde mye pa poteter og utblgytet hgymo fra bunnen av
haygolvet. Til kuene fikk en kjgpt bunter ned cellulose. Den var presset i store flak.
Cellulosen 13 i vann natta over og drevtyggerne kunne nyttiggjere seg dette foret og de
likte det godt. Ved kjgp av cellulose fikk en kjgpt sildemjgl som inneholdt protein og
var viktig for foret til mjglkekuene. Et potetkokeri reiste fra gard til gard om hgsten og
kokte mye poteter. De ble stampet hardt sammen i tgnner eller i en tett binge i
grisehuset — potetsilo. Denne potetmassen kunne holde seg frisk ganske lenge og var
godt for til grisene.

Jordbrukerne ble ngye kontrollert p@ mange omrdder. Liste over alle dyra matte
leveres til forsyningsnemda hvert kvartal og det matte ikke mangle noen. Hvis noe
skulle slaktes, métte en ha tillatelse og hvis det dgde noen dyr, métte det vaere
bekreftelse fra dyrlegen. I treskinga matte det vaere godkjent kontrollgr og han skulle
se etter at ikke noe korn ble gjemt bort. Kornbingene ble mélt og det ble rapportert til
forsyningsnemda hvor mye korn det var pd lager. P& 1940-tallet kom det igjen sauer
p& gardene og rokken ble hentet ned fra loftet. Ulla var god & ty til for & fa garn til
sokker, strgmper og votter. Gamle koner fikk jobben med & spinne garn. Spinnekurs
ble satt i gang mange steder.

I 1946 var 30 % av befolkningen sysselsatt i jordbruket. I dra som fulgte ble det
mindre og mindre folk pd gardene. Folka ble erstattet av maskiner og drifta ble
forenklet. Husdyrholdet ble spesialisert — det ble bare kuer eller griser eller egg- og
kyllingproduksjon. Kvinnene fikk elektrisk komfyr, vaskemaskin, kjaleskap og fryseboks
som lettet husarbeidet. Kona kunne derfor bruke tida i husdyrholdet og ute ndr det
trengtes mest.

I 1960 var jordbruksbefolkningen 20 %, ti &r etter, i 1970 var den 10 %. Der
husdyrholdet ble kuttet ut, tok kona ofte arbeid utenfor garden. I dag er oftest bare
mannen igjen og ofte ma& ogsa han hente noe av inntekta utenfor garden.



